
Notre dame du sacré cœur, Senlis
Semaine du 11 au 15 Mars 2024

"A
PI

 R
ES

TA
U

RA
TI

O
N

 - 
S.

A.
 à

 D
ire

ct
oi

re
 e

t C
on

se
il 

de
 S

ur
ve

ill
an

ce
 - 

Ca
pi

ta
l d

e 
10

 0
00

 0
00

€
 R

CS
 L

ill
e 

M
ét

ro
po

le
 : 4

77
 18

1 0
10

 - 
Si

èg
e 

ré
gi

on
al

 P
ic

ar
di

e 
En

se
ig

ne
m

en
t &

 P
et

ite
 E

nf
an

ce
 : 1

 ru
e 

H
en

ri 
H

én
on

 - 
P.A

 H
en

ry
 P

ot
ez

 8
0 

30
0 

AL
BE

RT
"

Produit bio Produit local Produit labellisé

Carottes râpées au 
citron

Betteraves rouges Concombre Velouté au potiron et 
marron

Cordon bleu de dinde

Poêlée hivernale façon 
ratatouille

Semoule Bio

Omelette aux 
fromages

Courgettes / riz

Pasta party Bolognaise

Carottes braisées

Gratiné de la mer

Boulgour Bio
Haricots verts à l 'ail 

Fruit de saison Compote de pomme Beignet au chocolat Yaourt aromatisé

du chef
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Notre dame du sacré cœur, Senlis
Semaine du 18 au 22 Mars 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisé

Radis rose /Beurre
Cervelas vinaigrette

Potage de légumes Friand au fromage Concombre à la 
vinaigrette

Boulette de boeuf

Purée / carottes

Blanquette de dinde 

Semoule Bio
Brocolis gratinés

Chipolatas

Riz bio / Julienne de 
légumes

Fish burger

potatoes

Fromage blanc à la 
confiture Fruit de saison Gâteau au chocolat Petit suisse aux fruits

du chef
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Notre dame du sacré cœur, Senlis
Semaine du 25 au 29 Mars 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisé

Salade de riz du chef
Taboulé
Surimi Pâté de campagne

Emincé de poulet aux 
herbes

Semoule bio
Poêlée méridionale

Quiche aux fromages
Quiche Lorraine 

-
Chiffonnade de batavia

Normandin de veau 
sauce tomate basilic

Spaghettis 
Brocolis bio poêlés

Bol de riz nature

Fruit de saison Mousse au chocolat Compote de poire Fruit

du chef
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Notre dame du sacré cœur, Senlis
Semaine du 01 au 05 Avril 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisé

Concombre à la 
Bulgare

Carotte râpée à la 
vinaigrette

Betterave rouge 
à la vinaigrette

Férié

Beignets de poisson

Semoule bio
Carottes braisées

Lasagne aux légumes

Salade verte

Blanquette de colin

Pommes de terre 
persillées

Haricot beurre

Dessert de Pâques Fromage blanc aux 
fruits

Petit moulé
-

Flan caramel

du chef
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Notre dame du sacré cœur, Senlis
Semaine du 08 au 12 Avril 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisé

Oeuf dur mayonnaise
Pâté de campagne et 

cornichons Carottes râpées Salade de tomates

Boeuf Bourguignon

Coquillette Bio et 
carottes

Couscous au poulet / 
merguez

Semoule bio et 
légumes couscous

Colombo de dinde

Riz créole
Chou fleur en gratin

Filet de Saumon 
safrané

Purée de pomme de 
terre

Haricot vert

Fromage blanc
Compote de pomme Fruit de saison Tarte Normande Liégeois chocolat

du chef
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Notre dame du sacré cœur, Senlis
Semaine du 15 au 19 Avril 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisé

Radis rose / beurre
Surimi à la mayonnaise

Oeuf dur mayonnaise Salami
Salade fromagère

Betterave rouge à la 
vinaigrette

Normandin de veau

Semoule Bio
Carottes braisées

Saucisse de Toulouse

Frites

Escalope de dinde à la 
créme

Tortis bio / Brocolis bio

Calamar à la Romaine

Riz créole / courgettes

Fromage blanc à la 
compote Fruit de saison Gâteau au chocolat Fruit de saison

du chef
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Notre dame du sacré cœur, Senlis
Semaine du 22 au 26  Avril 2024
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Produit bio Produit local Produit labellisé

Taboulé

Concombre Bulgare

Tomate Mozzarella

Salade du chef

Pâtes à la carbonara

Courgettes

Viennoise de dinde

Frites - Ratatouille
Fermé Fermé

Fruit de saison Crème vanille

du chef
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